La qualité pour seul critere!
A la découverte des 2006 des caves Bernard-Massard

_PAR'PIT BENOIT

Suivant en cela un rituel deja bien
ancré depuis plusieurs années, la di-
rection des caves Bernard-Massard a
convie' la presse & son traditionnel
déjeunier de printemps, || a 6té précéde
de la dégustation des meilleurs vins du
millésime 2006,

Huberl Clasen, entourd de son di-
recteur technique Freddy Sinner et de
Stephan Kramer, son maitre de chai,
ont @ tour de role présenté les diffé-
rents vins signés domaines Thill et Clos
des Rochers. Du grand show!

Une nouvelle et probante réussite
que ces 2006 qui, malaré les hauts et
los has climatigues de ['année, ont bien
réyssi @ tirer leor epingle du jeu
atmasphérique. Septembre 2008 y fut
pour beaucoup, il a-aide 3 générer une
paletts de vins pouvant aujourd'hui
proclamer feur haute qualite. Quant a la
ligne de promotion fixée, de proposer
uniquement des vins de gastronomie,
elle a été parfaitement sulvie. Freinant
la trop grande présence de sucres
résidugls, - contralrement 3 une ten-

dance mathedreusement trop généra-
lisée en Moselle luxembourgenise - les
caves Bernard-Massard, doublant cette
décision d'un rendement  volontaire:
ment limite 3 T'hectare, ont atteint lelr
objectif avec les vins du millésime
2006,

Les auxerrais ant bien ouivert e ban
de la présentation. Le Grevenmacher
Fels (Fut 330) 2 d'embles fzit grosse
impression avec son nez trés floral
double de fines touches minerales.
Miet révélées en bouche, elles ant
harmonieusement completé la gamme
des révélations aromatigues.

Dui Chateau de Schengen, l'auxerrois
(F320) joue surtout de |a fraicheor de
ses fouches de fruits trés miirs et des
ses senteurs de confiserie. La bouche le
confirme avec de belles longueurs qui
viennent doubler les heureuses expres-
sions.

L'acidité aide a I'harmonie
Le ‘pinct blanc Grevenmacher Fels
(F.710) se fait déja declinaison aroma:

tigue, tant it s'exprime aU nez avec
finesse et conviction. Aussitét ‘e

bouche il ne cache pas de vouloir

devenir plus que prometteur. De fins

avelx mingraux viennent etayer la
promesse. Cebui du Chateau de Schen-
gen (F302) est pinot blane encore
assez ferme. || laisse néanmains filtrer
de delicieux ardmes qui ne mangueront
pas de chanter bientat un hymne & son
Makusbera originel.

Le pinot gris Grevenmacher Fels
(F.362) et celui du Chateau de Schengen
(F101), oot ticd grand profit de cette
volonté de rendement fimité. Affichant
respectivement 95 et 97 degres Oechs-
e, ils font assaut d'une générosité qui
seduit. Des 'abord, le premier impressi-
oqne de sa mineralité. Le vin est vivant,
fratc et harmoniews, i ira encore: en
saffirmant. Lz segond, moins causant
au nez, rond en touche, bien épaulé de
son acidite, s'appuie sur son sucre
résiduel, || finira par offdic un grand
numérn en pinot gris majeur. Les res-
lings en mettent plein Iz vue de leur
robe d'un beau 'jatine intensif. L'aveu de
fruits cueillis bien mirs. Le Grevenma:
cher Fels (F313) séduit de sa fine
mingralité s'emmelant a de jolies poin-

Freddy Sinner, la famille Clasen er Stephan Krdmer (de g. a d). iproTo:cuy woLR)

tes forales et fruitées. || est vin-ayant
fait son plein d'harmonie. Le riesling
Chateau de Schengen, prend son femps
et prépare ses effets. |l se devine trés
raisins et commence & vanter |2 no-
blesse. de son cépage. A revoir en fin
d'année, Le  Grevenmacher Grodrd
(F.325), avec 98 degrés Oechsle, fait
déja ume Impression Enorme. Clest un
Riesling qui va bientdt revétir son cos-
tume d'apparal, il est plus gue probable
giie |&s amateurs fiéchinont du genou
devant luk: Final reussi en vins moelieus,

avec fe gewwrztraminer Domaine et
Tradition de Thill Fréres (F340), L'
gance percue déja au nez, se confirme
ensUite en bouche autour d'un bouwquet
grandiose et d'un parfum de roses e
touches répétées, préparant de belles
longueurs. Le riesling Vendange Tardiye
Grevenmacher Fels (F154) se veut vin
époustouflant. Mélant ardmes de nou-
gat frais, fruits mirs et fruits confits, il
joue aussi d'une discréte pointe d'aci-
dité gl comme pour 8 vin précédart,
aide & ne jamals s'en lasser.



