
Les Caves Bernard-Massard sont
situées à Grevenmacher, sur les rives de
la Moselle. 

Important élaborateur de vins mous-
seux selon la «Méthode Traditionnelle»
ainsi que de vins blancs luxembour-
geois, les caves proposent un cadre
exceptionnel pour vos dîners, récep-
tions, expositions et dégustations.

Les infrastructures disponibles incluent
trois salles différentes ainsi qu'un hall
d’entrée facilement aménageables pour
répondre à toute demande. 

[1] La salle «Ecusson», au 1er étage,
offre une agréable vue sur la Moselle.

Elle se prête à l'organisation de dîners,
cocktails, cabarets ou conférences... et
dispose d'une grande terrasse en plein
air.

[2] Au rez-de-chaussée, l'intimité du
caveau «Pinot Blanc» destine ce dernier
plus particulièrement aux dégustations.

[3] La salle «Riesling», en rez-de-
jardin, lumineuse et largement ouverte
sur l'extérieur, offre un cadre parfait
pour des concerts, conférences et autres
cocktails, déjeuners ou dîners.

[4] Finalement, le hall central se prête
parfaitement à des dîners aux chandelles
d'une certaine envergure.
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Offrez 
un cadre différent

à vos invités...



The Caves Bernard-Massard are situ-
ated in the charming little town of
Grevenmacher, on the banks of the
Moselle river.

As a major producer of sparkling wines
by the “Méthode Traditionnelle”, as
well as white wines from the Luxem-
bourg Moselle, Bernard-Massard offers
an exceptional setting for your dinners,
receptions, exhibitions and wine-tast-
ings.

The available infrastructure includes
three different rooms and a central
hall, which can be easily adapted to suit
any specific requirements. 

[1] The “Ecusson” room, on the first
floor, offers a beautiful view of the

Moselle river. It is an ideal place in
which to organise dinners, cocktail 
parties, cabarets or conferences. In
addition it boasts a large terrace that
can be used during the summer.

[2] On the ground floor, the “Pinot
Blanc” cellar offers an intimate 
atmosphere particularly suited to wine-
tastings.

[3] At garden level, the bright and airy
“Riesling” room is a beautiful setting
for concerts, conferences, cocktail par-
ties, lunches or dinners.

[4] Finally, the central hall provides the
perfect opportunity to arrange a larger
candlelit dinner. 
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Give 
your events a different

touch...
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Tourism – Receptions – Dinners – Conferences

1. “Ecusson” room (on the first floor)
L-shaped room with French windows 
overlooking a terrace

Capacity for conferences/cabarets: 
120 persons 
Capacity for lunches/dinners: 
up to 80 persons (round tables) 
Capacity for cocktails: 
200 persons

2. “Pinot Blanc” cellar 
Vaulted room

Wine-tastings (standing or seated): 
up to 50 persons 
Lunches/dinners: 
40 persons

3. “Riesling” room
Rectangular room with French windows 
overlooking the garden and the River Moselle

Capacity for cocktails: 
90 persons 
Capacity for lunches/dinners: 
70 persons 
Capacity for concerts/conferences: 
70 persons

4. Central hall

Capacity for cocktails: 
200 to 250 persons 
Capacity for dinners: 
100 persons

Room capacity 

Receptions – Dinners – Conferences

Bernard-Massard products are served exclusively. A list of our pro-
ducts, with a complete tariff, are available to assist you in your choice.
One Bernard-Massard sparkling wine and one Luxembourg white wine
must be included in any selection. On request, various menu sug-
gestions can be made, to suit your taste and your budget. 

Bookings and information

Caves Bernard-Massard
8, rue du Pont – L-6773 Grevenmacher 
Tel.: +352 75 05 45-1 or 75 05 45-228 
Fax: +352 75 06 06 
e-mail: tourisme@bernard-massard.lu

Visits and wine-tastings

We offer our guests:

> an audio-visual presentation of our country and the elabo-
ration of sparkling wines by the “Méthode Traditionnelle”

> a guided tour through a part of our cellars

> a tasting of one, two or three flutes of Bernard-Massard sparkling 
wine, “Méthode Traditionnelle”

Duration of the visit: ± 1 hour

A complete tour of our cellars can be organised by prior arrangement.

More elaborate wine-tastings can be scheduled on request. 

A wide selection of our wines is available for purchase in our shop.

Opening times

Caves Bernard-Massard are open to the public from 1st April until 31st

October from 9.30 a.m. until 6.00 p.m. Off-season (tasting only),
every Sunday from 3.00 p.m. until 7.00 p.m. Outside these hours, 
visits can be arranged throughout the year by prior booking.

Bookings and information

Caves Bernard-Massard
Route du Vin – Grevenmacher 
Tel.: +352 75 05 45-1 or 75 05 45-228 
Fax: +352 75 06 06 
e-mail: tourisme@bernard-massard.lu  

Butterfly Garden

In addition to its tourism department, Bernard-Massard has created
a splendid Butterfly Garden, located near the cellars. 

A greenhouse of 500 m2 shelters an exotic garden with hundreds of
butterflies living in complete freedom. A walk through this magnifi-
cent world is an unforgettable experience. 

Duration of the visit: approximately 45 minutes

Opening times

From 1st April until 15th October, from 9.30 a.m. until 5.00 p.m. Guided
tours can be organised on request. 

Bookings and information

Butterfly Garden
Route de Trèves – Grevenmacher 
Tel.: +352 75 85 39  
Fax: +352 75 85 39 or 75 06 06 
e-mail: info@bernard-massard.lu
www.butterfly.lu

All the rooms have 
microphone and 
sound installations.
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Réceptions – Dîners – Conférences

Les produits Bernard-Massard sont servis en exclusivité. Une liste de
nos produits ainsi qu'un tarif sont disponibles afin de faciliter votre
choix. Un vin mousseux Bernard-Massard ainsi qu’un vin blanc
luxembourgeois devront être inclus dans toute sélection. Sur demande,
différentes suggestions de menus vous seront proposées selon vos goûts
et votre budget. 

Réservations et informations

Caves Bernard-Massard 
8, rue du Pont – L-6773 Grevenmacher
Tél.: +352 75 05 45-1 ou 75 05 45-228 
Fax: +352 75 06 06
e-mail: tourisme@bernard-massard.lu

Visites et dégustations

Nous proposons à nos visiteurs:

> une projection audiovisuelle sur le Grand-Duché de Luxembourg 
et sur l’élaboration des vins mousseux selon la «Méthode
Traditionnelle»

> une visite guidée d’une partie de nos caves

> une dégustation d'une, deux ou trois flûtes de vin mousseux
Bernard-Massard, «Méthode Traditionnelle»

Durée de la visite des caves: ± 1 heure

La visite de toutes les installations de nos caves peut être organisée
sur demande.

Des dégustations élaborées sont organisées sur rendez-vous.

Un magasin de vente propose les meilleurs crus de notre production.

Horaires d'ouverture

Les Caves Bernard-Massard sont ouvertes aux visiteurs 
du 1er avril au 31 octobre de 9h30 à 18h00. Hors saison (dégustation
uniquement), tous les dimanches après-midi de 15h00 à 19h00. En
dehors de ces heures, les visites se font toute l'année sur réservation.

Réservations et informations

Caves Bernard-Massard
Route du Vin – Grevenmacher
Tél.: +352 75 05 45-1 ou 75 05 45-228 
Fax: +352 75 06 06
e-mail: tourisme@bernard-massard.lu 

Jardin des Papillons

En complément à son service touristique, Bernard-Massard 
a ouvert le Jardin des Papillons à proximité des caves. 

Une serre de 500 m2 abrite un jardin exotique avec des centaines de
papillons évoluant en toute liberté. Une promenade à travers ce
monde merveilleux est un moment inoubliable.

Durée de la visite: environ 45 minutes

Horaires d'ouverture

Ouvert du 1er avril au 15 octobre, de 9h30 à 17h00. 
Visite commentée sur rendez-vous. 

Réservations et informations

Jardin des Papillons 
Route de Trèves – Grevenmacher
Tél.: +352 75 85 39 
Fax: +352  75 85 39 ou +352 75 06 06  
e-mail: info@bernard-massard.lu 
www.papillons.lu

Toutes les salles disposent 
d’un microphone et 
d’une installation musicale.
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English version overleaf

Service Touristique – Réceptions – Dîners – Conférences

1. Salle «Ecusson» (au 1er étage)
Salle en forme de L avec portes-fenêtres 
donnant sur une terrasse

Capacité pour conférences/cabarets:
120 personnes
Capacité pour déjeuners/dîners: 
jusqu'à 80 personnes (tables rondes)
Capacité pour cocktails: 
200 personnes

2. Caveau «Pinot Blanc» 
Salle voûtée

Dégustations debout ou assis:
jusqu’à 50 personnes
Déjeuners/dîners: 
40 personnes

3. Salle «Riesling»
Salle rectangulaire avec portes-fenêtres 
donnant sur le jardin et la Moselle

Capacité pour cocktails: 
90 personnes
Capacité pour déjeuners/dîners: 
70 personnes
Capacité pour concerts/conférences: 
70 personnes

4. Hall central

Capacité pour cocktails: 
de 200 à 250 personnes
Capacité pour dîners: 
100 personnes

Capacité des salles
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